
Exaustão para Food Truck e Contêiner

o Sistema de Exaustão para
Food Truck e Cozinhas
contêiner, que utiliza o Filtro
Precipitador Ionizador Nanoar,
atendendo todas as normas
técnicas. Esse sistema é capaz
de eliminar mais de 300 tipos
de odor. Além disso, o ozônio,
presente nesse sistema,
esteriliza o ambiente. O
sistema é aplicado em blocos
de cocção em cozinhas
profissionais, trailers, food
trucks e contêineres. Algumas
vantagens são eficiência na
retenção de vapores, proteção
contra incêndio, baixo ruído e
economia de energia.

Se interessou?
Solicite um orçamento!

(11) 972660241


